Produktspezifikation

Produktbezeichnung:

Artikel-Nr.:

Liefereinheit:

Verpackung:

Lagerbedingungen:

Mindesthaltbarkeit:

Produktbeschreibung:

Zutaten:

Verkehrsbezeichnung geméal ZVerkV:

Sensorische Merkmale
- Aussehen:

- Farbe:

- Konsistenz:

- Geruch:

- Geschmack:

Herkunftsland:

Mikrobiologie des Produkts:
- Gesamtkeimzahl (KBE/Q)
- Schimmel (KBE/qg)

- Hefen (KBE/Q)

- E.coali

- Salmonellen

- Enterobakterien
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dagema

Lactose Edible BG
2182384
25 kg

Papier - Sack mit PE-Inliner

trocken, kunhl, frei von Fremdgeriichen

seit 1953

vor Sonnenlicht und Hitzeeinwirkung schiitzen

18 Monate

Lactose Edible BG ist ein Milchzucker,

Lebensmittelqualitat, das Monohydrat der
4-0O-3-D Galactopyranosyl-a-D-Glucopyranose.

Lactosemonohydrat : mind. 99,0 %
freies Wasser :max. 0,5%
Protein :max. 0,3%

Lactose (Milchzucker)

kristallines Pulver

weild

pulverférmig

spezifisch, neutral
arttypisch, leicht sti3lich

Deutschland

Richtwert

< 1.000/g
max. 10/g
max. 10/g
neg./g
n.n.in25g
neg./g
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dagema

seit 1953
Produktspezifikation

Produktbezeichnung: Lactose Edible BG
Artikel-Nr.: 2182384

Liefereinheit: 25 kg

Verpackung: Papier - Sack mit PE-Inliner

Die Richt- und Warnwerte fir Gewlrze zur Abgabe an den Verbraucher, erarbeitet von der
.Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie* DGHM, werden durch regelméaRige
Untersuchungen kontrolliert und in vollem Umfang eingehalten.

Mikroorganismen-Toxine:

- Aflatoxin B 1 <2ug/kg
- AflatoxinB1+B2+G1+G2 <4 ug/kg
Kennzeichnung GVO: Das Produkt ist gemaR EG — VO 1829/ 2003

und 1830 / 2003 nicht kennzeichnungspflichtig.

Im Ubrigen gelten die Leitsatze fiir Gewiirze und andere wiirzende Mittel in der jeweils
gultigen Fassung.

Dagema eG, Siemensring 20, 47877 Willich

Erstellender Bereich: Gewirzmuhle
Letzte Aktualisierung: 28.02.2011 | Bearbeiter: Daniel Rock
P:\DATENBLA\1distribution\2182384p_8. Seite 2/2 Nr. 2.0

doc




