Fertigproduktspezifikation Artikel-Nr.

KFM Curryketchup 10 kg Eimer 16621
1. Verkehrs- Curry Ketchup mit Zuckern und SuRungsmittel
bezeichnung
2. Produkt- gebundenes, homogenes Curry Ketchup
beschreibung
3. Sensorik Farbe/Aussehen: | kréaftiges Braunrot, glanzende Oberflache
Geruch: fruchtig, sduerlich, leichtes Curryaroma
Geschmack: lieblich, fruchtig, wiirzig-scharfer Geschmack, deutliche Currynot
e, leicht sauerlich
Textur: kompakte Konsistenz, Konturen haltend, kurze Struktur
4. Zutaten
Zutatenliste Tomatenmark (63%), Branntweinessig, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker, modifizierte Starke,

Salz, Gewiirze (enthalten Senf), Verdickungsmittel Guarkernmehl und Xanthan, nattrliches
Aroma, SulRungsmittel Saccharin

4.2 allergenhaltige Senf

Zutaten
5. Haltbarkeit Mindesthaltbarkeit: 9 Monate
Restlaufzeit bei Anlieferung: 4 Monate
Lagerbedingungen: Umgebungstemperatur, trocken
6. Analytische Daten Wert Toleranz Einheit Methode
§ 64 LFGB
6.1 Physikalische Daten | Fullmenge: 10000 g
Dichte: 1,10 typischer Wert g/ml L 36.00-3
Viskositat: 48 40 - 56 E 100 Haake-Viskosimeter
6.2 Chemische Daten Gesamtséaure: 1,10 09-11 g/100g L 20.01/02-2
(berechnet als Essigsaure)
Salz: 2,3 2,0-2,6 0/100g L 05.02-2
pH-Wert: 3,7 3,5-3,9 L 20.01/02-1
Trockensubstanz: 22 19-25 /100 g L 20.01/02-3
Refraktion: 22 19-25 ° Brix L 30.00-2 (EG)
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7. Mikrobiologische Wert Einheit Nahrboden
Daten Gesamtkeimzahl(aerob): < 10000 KbE/g Standard-l.Agar
Lactobacillen: < 100 KbE/g MRS-Agar
Hefen, Schimmelpilze: <100 KbE/g Sabouraud-Agar
8. Nahrwerte
Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g RM* pro Portion RM*
| pro100g (15g =1EL) pro Portion
Energie: 366 kJ/86 kcal 4% 55 kJ/13 kcal <1%
Fett: 0,49 <1% <0,1g¢g <1%
-davon gesattigte Fettsauren: <01g <1% <0,0g <1%
Kohlenhydrate: 18 g 7% 2,79 1%
- davon Zucker: 12 g 13 % 1849 2%
Ballaststoffe: 13¢g 0,29
Eiweil3: 11g 2% 0,2g <1%
Salz: 269 43 % 0,449 7%
*RM: Referenzmenge fur einen durchschnittlichen Erwachsenen (8.400 kJ/ 2.000 kcal)
Packung enthélt 10000 g = ca. 666,5 Portionen
9. Verpackungsdaten | Palettennorm: CCG2
Gebinde: 10 kg Eimer
Stiick pro Karton/Tray: 13
Gewicht pro VKE: 10,450 kg
VKE pro Palette: 52
Lagen pro Palette: 4
VKE pro Lage: 13
Gewicht ohne Palette: 543 kg
Hohe ohne Palette: 1088 mm

VKE MaRe LxBxH:

268 x 268 x 272 mm

EAN Konsumenteneinheit:

4019800166218

Das Produkt entspricht den lebensmittelrechtlichen Bestimmungen
der Bundesrepublik Deutschland
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