Einfach in der Anwendung, manuell zu bedienen und programmierbar, sind diese Gerate darauf ausgelegt, den starken Anforderungen des
professionellen Einsatzes Stand zu halten. Ob gekiihlte Fertiggerichte oder gefrostete Snacks erhitzt werden sollen - diese Modelle decken
den Bedarfvon kleineren bis mittleren Gastronomiebetrieben.

NE-1027 NE-1037

= Gehduse und Garraum aus hochbelastbarem Edelstahl = Gehduse und Garraum aus hochbelastbarem Edelstahl

» Ausgangsleistung von 100 W bis 1.000W = 3 Leistungsstufen von 340 W bis 1.000 W

n Zeitschaltuhr mit Drehknopf = 10 Programmfelder, jeweils mit Umschaltfunktion fur die
= Leistungseinstellung per Drehknopf doppelte Menge (x2)

= Zwei- und dreistufiger Garvorgang — ermadglicht den auto-
matischen Wechsel der Leistungsstufe wahrend des Garens

= Programmverriegelung - ermdglicht Bedienung durch einen
einzigen Druck auf ein Programmfeld

= Zuschaltbarer Signalton

Unternehmen, die auf Panasonic setzen
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