
Stammdaten Verpackungshierarchie

Carte D'Or Bayerische Creme 10 kg
Produkt ID: UPP-0004608

 

Identifizierung

EAN 4000400347534

Bezugsebene BASE_UNIT_OR_EACH

Artikelnummer siehe Bestelleinheit auf dem Reiter Hierarchien

Gültig ab 17.01.2022

Artikelnummer Bestelleinheit 4753

MRDR 68728286

Sales Status 15

Zielmarkt Deutschland

Vertriebskanal Foodsolutions

Sales Gruppe FOODSOLUTION

Geschäftsbereich Foods

Marke Carte D'or

Produktbeschreibung Carte D'Or BAYERISCH CREM1X 10KG

Bruttogewicht 10,588 KG

Nettogewicht 10 KG

Nettofüllmenge 10.000 g

Höhe 315 MM

Breite 295 MM

Tiefe 253 MM

Umsatzsteuer 7%

Ursprungsland DE

Zolltarifnummer 21069098
 

BasisEinheit Ja

Konsumenteneinheit Ja

Bestelleinheit Ja

Anschrift: Tel.: +49 (40) 3493-0 (Zentrale) Quelle: https://produktinformationen.info/
Unilever Deutschland GmbH Fax.: +49 (40) 3547-42 Datum: 09.06.2022
Am Strandkai 1 www.unilever.com Uhrzeit: 14:28

D-20457 Hamburg E-Mail-Anschrift: unilever.service@unilever.com Kunden ID: 1

https://produktinformationen.info/
https://www.unilever.com/
mailto:unilever.service@unilever.com


Liefereinheit Ja

Fakturiereinheit Ja

GPC: Brickcode 10000312: Desserts (Shelf Stable)

CCG Code 0469: Sonstiges Süßspeisenpulver

Verpackungstyp Bucket
 

Restlaufzeit / Mindesthaltbarkeit in
Tagen

90 D

Anzahl Portionen 900

Portionsgröße 70 g
 

Nährwerte 100 g as Prepared (RDA) Pro Portion 70 g
(RDA)

GDA
Pro
Portion

Reference
Amount

Energie kJ 1010 kJ 707 kJ 8 % 8400 kJ

Energie kcal 241 kcal 169 kcal 8 % 2000 kcal

Fett 18 g 13 g 19 % 70 g

Fett davon Gesättigte Fettsäuren 11 g 7,7 g 39 % 20 g

Kohlenhydrate 16 g 11 g 4 % 260 g

Kohlenhydrate davon Zucker 14 g 9,8 g 11 % 90 g

Ballaststoffe < 0,5 < 0,5 -

Protein 3,9 g 2,7 g 5 % 50 g

Salz 0,1 g 0,07 g 1 % 6 g

Natrium 0,04 g 0,03 g -
 

Allergene kann enthalten Eier und Eierzeugnisse , enthält Milch und Milcherzeugnisse
(einschließlich Laktose) , kann enthalten Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige
Getreideerzeugnisse

Rechtliche Bezeichnung Dessertcremepulver für Bayerische Creme

Online Beschreibung Carte D'Or Bayerische Creme 10 kg

Auslobungen alkoholfrei, Keine glutenhaltigen Zutaten lt. Rezeptur, Ohne deklarationspflichtige
Zusatzstoffe, Ohne Farbstoffe, Ohne Konservierungsmittel, Ohne MSG lt. Rezeptur

Zutatenliste Zutaten: Zucker, Speisegelatine, getrockneter Glukosesirup, Palmfett ganz gehärtet,
modifizierte Stärke, Emulgatoren (Essigsäureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsäuren, Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren), MILCHEIWEISS,
Verdickungsmittel (Xanthan), Stärke, Stabilisator (E340), Curcuma, Aromen. Kann
Spuren von Gluten und Ei enthalten.

Aufbewahrungshinweis Trocken und vor Wärme geschützt lagern. Das zubereitete Dessert im Kühlschrank
aufbewahren und innerhalb von 24 Stunden verzehren.
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Verantwortlicher
Lebensmittelunternehmer

Unilever Food Solutions, Unilever Deutschland GmbH Knorrstraße 1, 74074
Heilbronn

Zubereitungshinweis Zubereitung: 1. Kalte, pasteurisierte Milch und Sahne nach Mengentabelle mischen,
entsprechende Menge Dessertpulver hinzufügen. 2. In der Aufschlagmaschine/mit
einem Handrührgerät zuerst auf mittlerer Geschwindigkeit und danach 3-5 Min.
hochtourig aufschlagen bis eine moussige Konsistenz erreicht ist. 3. Das Dessert
portionieren und mindestens 2 Stunden kühlstellen. Tipp: Natürlich können Sie für
die Zubereitung anstatt Milch auch Wasser verwenden. Zubereitung als Parfait: Die
Creme nach Mengentabelle zubereiten, vor dem Aufschlagen nach Belieben
aromatisieren. Fertiges Produkt in geeignete Form abfüllen, im Tiefkühler gefrieren
und bei -18 bis -25 °C lagern. Ableitungstipps: Sie erhalten ein gefriertaustabiles,
säurestabiles und alkoholstabiles Dessert, wenn Sie 1 kg Bayerische Creme
Dessertpulver mit 3,2 L Milch und 2,2 L RAMA Cremefine Schlagcreme zubereiten.
Dadurch erhalten Sie auch bei Zugabe säurehaltiger und alkoholhaltiger Zutaten ein
stabiles Dessert, ganz ohne "Volumenverlust". Für saisonale oder eigene
Dessertkreationen geben Sie Kakao, Zimt, löslichen Kaffee oder vergleichbare
aromagebende Zutaten unter die aufgeschlagene Creme.

Zubereitungsart MIX

Dangerous Nein
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Stammdaten Verpackungshierarchie

Verpackungshierarchie

GTIN Artikelnummer
Bestelleinheit

Produkt Kennzeichen
Artikeleinheit

4000400347534 4753 Carte D'Or Bayerische Creme 10 kg Base Unit or Each

8722700199328  Carte D'Or BAYERISCH CREM1X 10KG Pallet
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