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Produktspezifikation Naturdarme

Kunde:

Kontaktperson:

Lieferadresse:

Artikel:

Artikel-Nr.:
Artikelbezeichnung:
Ursprungsland:

Aufmachung:
Verpackungseinheit:
Verpackungseinheit E2-Kiste:
Kennzeichnung:

Chemische und physikalische KenngréRen:

Sensorische und visuelle Eigenschaften:
Aussehen:
Geruch / Geschmack:

Mikrobiologische Eigenschaften am Ende der
Restlaufzeit:

Aerobe mesophile Keime/g:
Enterobacteriaceaelg:

Sulfitreduzierende Clostridien/g:

Koagulase positive Staphylokokkken/g:

Lagerbedingungen:
Restlaufzeit ab Anlieferung:

Lieferant:
Veterinarkontrollnummer:
StraRe

Ort

Notruf Nummer:
Tel:

Fax:

E-Mail:

QS Verantwortlich:
Tel:
E-Mail:

Kontaktperson:
Tel:
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Niederberger Werner GmbH
Metzgereibedarf

Klausnerring 2

85551 Kirchheim-Heimstetten

Herr llker Demir

Niederberger Werner GmbH
Metzgereibedarf

Klausnerring 2

85551 Kirchheim-Heimstetten

Naturdarm

3460001

Mitteldarme Kaliber 65/70 IA griin
Europa

gesalzen

Bunde

6 Bunde je Eimer

Lieferant, Lieferadresse, Artikelbezeichnung, Chargen-Nr., MHD

frei von: Fremdkdrpern, Konfiskat, Verunreinigungen,

ekelerregenden Bestandteilen und Fremdkérpern , Threads

frei von Kontaminanten gem EU-VO 466/2001

cremig-weild

keine Fremdgeriiche, nicht sauer, nicht ranzig, frei von Faulnis

Warnwert Grenzwert
<10° 590°
<10? >10*
<102 <10°
<102 <103

kihl lagern, max. 7°C
6 Monate

Naturdarme Kammermayer
DE BY 20406 EG
Siemensstr. 8

84051 Essenbach/Altheim

08703/98822-62
08703/98822-62
08703/98822-63
info@naturdarm-bayern.de

Jurgen Kammermayer
08703/9882262
kammermayer@naturdarm-bayern.de

Jirgen Kammermayer
08703/9882262




